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La carne de avestruz se esta posicionando como la nueva carne roja,
gracias a sus extraordinarias cualidades nutricionales y a su impacto
positivo en la salud. A diferencia de las carnes rojas tradicionales, la carne
de avestruz es una carne roja limpia, ya que es libre de hormonas y
antibioticos, |o que la convierte en una opcién mas natural y segura para
el consumo diario.

Es una carne altamente magra, compuesta por 97% proteina y solo 3%
grasa, |lo que la hace ideal para personas que buscan una alimentacion
saludable sin renunciar al sabor y la textura de una carne roja. Ademas, es
libre de colesterol, ayudando a cuidar la salud cardiovascular.




Arrachera

Precio

$350

Med. mayor

Mayorista

$220




Filete

Precio Med. mayor Mayorista




Churrasco

Mayorista

$220

Med. mayor

$250

Precio

$350




Molida

Precio

$250

Med. mayor

Mayorista




Salchicha

gourmet

Precio Med. mayor Mayorista

$165 $149 $135

Paquete de 5 Pzas




Hamburguesa

Precio Med. mayor Mayorista

$150 $120 $110

Paquete de 4 Pzas




Pierna deshuesada

Precio Med. mayor Mayorista

$300 $200
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Peso aproximado 17 kilos pierna/muslo compleo

*Incluye tendones, cartilago y tejido conectivo‘
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Pierna limpia

Precio Med. mayor Mayorista
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Precio de carne

POR KILO

“precio | +17 kg | +100 kg
Filete

Churrasco $ 350.00

$ 250.00 $ 220.00

ArraC h €lI'a (Filete marinado)

$ 250.00

MO"da (Filete molido) $ 18000

$ 150.00

$ 300.00 $ 240.00 $ 210.00

Pierna limpia

Pierna sin hueso

$ 300.00 $ 235.00 $ 210.00

180 Packs

$165.00 $149.00

Salchicha Gourmet (spzas) $ 135.00

Hamburguesa wezss) $150.00

$120.00 $ 110.00

Huevo de consumo wnidag $ 250.00 $ 200.00 $ 180.00

Medio mayorista Mayorista

Benelicios

Alta en proteinas

Baja en grasas saturadas
Rica en hierro y zinc
Libre de hormonas y antibioticos
Recomendada para personas
alergicas a las carnes rojas




Carte

Arestv?
Catalogo

Viscerado de avestruz




Las visceras de avestruz ofrecen una combinacion unica de nutricion
y calidad que las distingue de las opciones tradicionales. Su bajo
contenido de grasa, junto con su aporte natural de Omega 3,6y 9,
proteinas, vitaminas y minerales esenciales como hierro, zincy
vitaminas del complejo B, las convierte en una excelente
alternativa para la elaboracion de productos derivados de
alto valor nutricional.

Higado Corazon

Precio l Med. mayor | Mayorista Precio | Med. mayor ' Mayorista

$100 $80 $65 $120 $90 $75

T'endones Pulmon

ist
Precio | Med. mayor meyoriate

$120

Precio ‘ Med. mayor ‘ Mayorista

$95 | §75 $120 | $95 | §75




Molleja raquéa

Precio Med. mayor Mayorista Precio Med. mayor Mayorista

$120 $95 $75 $120 $95 $75

uello Femur

Precio Med. mayor Mayorista Precio Med. mayor Mayorista

$150 $120 $95 $85 $70 $40

Costilla

Precio Med. mayor Mayorista

$200 $180 $150




Precio de Viscera

POR KILO

mm 17 5 LY

orazon
Tendones
Bolsa de aire
— AR R, 2
Molleja
Traquea

20000 | w000 | sw000

Medio mayorista Mayorista
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Pieles de avestruz

1 OSTRICH
| LEATHER




Pieles de

AVESTRUZ

50 pieles 100 pieles 200 pieles

$1500 | $1000 $800
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Precio por pares

Patas de
AVESTRUZ

200 pares

$500 ($300

50 pares

Par

$800




1. Alta durabilidad

La piel de avestruz tiene fibras
naturales muy densas, lo que la
hace mas resistente al desgaste,
rasgado y agrietamiento que
muchas otras pieles tradicionales
como la bovina.

2. Gran suavidad y flexibilidad

A pesar de ser resistente, conserva una textura muy suave, flexible
y agradable al tacto, ideal para productos premium como bolsas,
carteras o calzado.

3. Excelente longevidad

Con el cuidado adecuado, productos hechos con piel de avestruz
pueden durar decadas sin perder demasiada calidad estructural.



Nuestra carne proviene del Rancho Tikva, ubicado en el
municipio de Tekanto, Yucatan, un proyecto que desde
2016 nacio con la vision de ofrecer una alternativa
consciente y de alto valor dentro de un mercado que, si
bien conocia al avestruz como especie, aun no habia
explorado a fondo su extraordinario potencial
nutricional y ecoldgico.

En Rancho Tikva trabajamos con el firme proposito de
fortalecer |la presencia de los productos de avestruz en
Meéxico, Iimpulsando una proteina sustentable,
saludable y responsable. Por ello, procesamos
exclusivamente carne libre de antibioticos, hormonas
vy conservadores, cuidando cada etapa del proceso
para garantizar calidad, bienestar animal y respeto por
el entorno.

Asi, no solo ofrecemos un producto excepcional, sino
una nueva forma de entender la alimentacion: mas
limpia, mas consciente y alineada con el futuro.
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TROCITOZ

by treatich

Carnedeavestruz.mx




